




6 Le terme « Pâte Fraîche » désigne des fromages non affinés.

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4

Catégories
fromagères

Fourchettes 
de teneur en 

matière grasse 
sur poids total 
par catégorie

Formats 
les plus 

courants par 
catégorie

Exemples de caractéristiques complémentaires par catégorie
Exemples de 
produits Bel 
FoodserviceConditionnement

Aromatisation/
Texture

Laits 
spéciaux

Teneur en 
calcium

Teneur en 
vitamine D

Fromage
fondu

18% à 23% 
de MG

16.66g
17.5g
20g

• emballage 
aluminium

• mini coupelle 
en plastique

Nature
150mg 

de calcium 
par portion

Riche en 
vitamine D

Fromage
fondu avec 
de la crème

29% de MG 20g
emballage 
aluminium

150mg 
de calcium 
par portion

Riche en 
vitamine D

Fromage
fondu allégé

3% à 8% 
de MG

16.66g
17.5g

emballage 
aluminium

• Emmental 
• Bleu

• Chèvre

Fromage
blanc fondu

30% à 33% 
de MG

20g
emballage 
aluminium

• Nature
• Chèvre

Mélangé
150mg 

de calcium 
par portion

Riche en 
vitamine D

Spécialité
fromagère à 
pâte fraîche6

13% à 25% 
de MG

16g
16.66g

20g
25g

barquette en 
plastique

• Nature
• Ail et fines 

herbes

100mg 
de calcium 
par portion

Riche en 
vitamine D

13% à 26% 
de MG

16g
16.66g

20g
25g

barquette en 
plastique

Fouetté
150mg 

de calcium 
par portion

Riche en 
vitamine D

Fromage à 
pâte fraîche6

32% à 42% 
de MG

16g
16.66g

20g
25g

emballage 
aluminium

• Nature
• Ail et fines 

herbes

Fromage à 
pâte pressée

24% à 32% 
de MG

20g 
22g
30g

• coque en cire
• emballage 

plastique rigide/
souple

• pain prédécoupé 
reconstitué

Fromage à 
pâte molle

20% à 34% 
de MG

25g
30g

• Chèvre
• Brebis

• Mélangé

Fromages en portions

Une démarche en 4 étapes

Etape 1 	 Indiquez une catégorie fromagère (ex : fromage fondu)

Etape 2	 Indiquez la fourchette de teneur en matière grasse sur poids total 	
	 associée à cette catégorie (ex : 18% à 23% de MG)

Etape 3	 Indiquez un format (ex : 20g)

Etape 4 	 Spécifiez, si besoin, des caractéristiques complémentaires 
	 (ex : 150mg de calcium par portion, riche en vitamine D, conditionnement)

Exemple d’appellation complète : Fromage fondu, 18% à 23% de MG, 20g, 150mg 
de calcium par portion, riche en vitamine D.

éTAPES DE DéFINITION
des besoins



7 Le terme « Pâte Fraîche » désigne des fromages non affinés.

Catégories
de produits

Types 
de présentation

Formats  les plus 
courants par type de  

présentation

Exemples de caractéristiques
complémentaires par catégorie 

Exemples de produits Bel Foodservice

Aromatisation Teneur
en calcium

Fromage
fondu

Tranches 1kg Cheddar

Terrine 1kg Nature
Riche en 
calcium

Seau 5,5kg Nature

Fromage
blanc fondu Bloc 1kg

Fromage
à pâte 
fraîche7

Terrine
500g

1,250kg
5kg

• Nature
• Ail et Fines 

Herbes
• Raifort

• 4 Poivres
• Olives Noires
• Saveur Curry
• Goût Bacon

Fromage à 
pâte pressée

Râpé 500g - 1kg

Tranche 500g - 1kg

Dés 500g - 1kg

Spécialité 
culinaire Terrine 500g - 1kg

Ail et Fines 
Herbes

Fromage au 
lait de vache 
en dés

Seau
Barquette

1kg

 

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4

Fromages ingrédients et spécialités culinaires

Une démarche en 4 étapes

Etape 1 	 Indiquez une catégorie de produit (ex : fromage à pâte fraîche7)

Etape 2	 Indiquez un type de présentation (ex : terrine)

Etape 3	 Indiquez un format (ex : 500g)

Etape 4 	 Spécifiez, si besoin, des caractéristiques complémentaires
	 (ex : Raifort)

Exemple d’appellation complète : Fromage à pâte fraîche, terrine 500g, Raifort.

étapes de définition
des besoins

Une démarche en 3 étapes

Etape 1 	 Indiquez une catégorie fromagère (ex : fromage à pâte pressée 		
	 non cuite)

Etape 2	 Indiquez un type de présentation (ex : pain) et un format (ex : 2,4kg)

Etape 3 	 Spécifiez, si besoin, des caractéristiques complémentaires 
	 (ex : riche en calcium)

Exemple d’appellation complète : Fromage à pâte pressée non cuite, pain de 2,4kg, 
riche en calcium.

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Exemple de
catégorie
fromagère

Types de 
présentation
et formats

Exemples de caractéristiques
complémentaires par catégorie

Exemples de produits Bel Foodservice

Durée d’affinage Laits spéciaux Teneur
en calcium

Fromage à pâte 
pressée non cuite

• Pièce
• Pain

• Meule

• 12 mois
• 18 mois
• 24 mois

Riche en 
calcium

de 200g à 12,8kg

Fromages à la coupe

pièce

pain

meule
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Depuis plus de 30 ans, l’équipe Bel Foodservice 
est à votre disposition pour vous informer, 
vous aider ou vous conseiller dans la rédaction 
de vos appels d’offres.

Retrouvez l’ensemble des fiches techniques 
de nos produits sur :

http://www.belfoodservice.fr rubrique Produit

ou demandez-les à votre conseiller commercial.

BEL FOODSERVICE
16, boulevard Malesherbes  
75008 PARIS


