
Fromage

TEXTURE MIXÉE par F. Dusart

Progression de la recette
1.    Dans une cuve froide, mixer le comté sans le racleur afin 

de ne pas endommager le Blixer®.

2.    Lisser avec le lait froid avec le racleur et ajouter La vache 
qui rit® Formule Plus. Stocker au froid.

3.    Vérifier la consistance et dresser à l’aide d’une poche à 
douille cannelée.

Vous pouvez adjoindre une goutte d’huile de noix, des raisins frais 
mixés, poire mixée, gelée au piment, miel…

La vache qui rit® Formule Plus s’utilise aussi 
bien en liaison chaude qu’en liaison froide.

Le 
produit

+Comté
avec La vache qui rit® Formule Plus

Ingrédients pour 100 personnes
•  Comté 1.4kg
• Lait 1.4 L
• La vache qui rit® Formule Plus 350g

Valeurs nutritionnelles 
par portion soit environ 32 g

Energie : 297,6 kJ / 71,7 Kcal

Matières grasses : 5,5 g

Dont acides gras saturés : 3,6 g

Glucides : 0,8 g

Dont sucres : 0,8 g

Fibres alimentaires : 0 g

Protéines : 4,7 g

Sel : 0,2 g

Calcium : 197,4 mg

Vitamine D : 0,5 µg




