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N O T R E
A M B I T I O N
Engagé dans une stratégie de croissance 
durable, les fromageries Bel placent 
la responsabilité d’entreprise au coeur 
de ses décisions et de ses pratiques 
en déployant une démarche de progrès 
continue.
Cette responsabilité est d’autant 
plus importante lorsque l’on sait 
le rôle que joue l’alimentation hors  
domicile d’un point de vue nutritionnel 
& environnemental avec plus de 7 
milliards de repas servis par an.
L’enjeu est de taille : il s’agit non seu-
lement de nourrir l’ensemble de la 
population en y apportant l’équilibre 
nutritionnel et la qualité produits  
nécessaire pour les plus jeunes 
comme les plus séniors, tout en maî-
trisant notre empreinte environne-
mentale, en garantissant une sécurité  
alimentaire optimale et en construisant 
une filière laitière durable.
Vous découvrirez à travers ce document 
nos engagements en faveur d’une  
alimentation durable et de qualité, 
nos actualités et les principales  
informations sur nos gammes de 
fromages portions et ingrédients, 
afin de vous accompagner dans la 
mise en place de vos offres.

Donnez le sourire 
à table !

De l’entrée au dessert
avec des marques patrimoniales 

Une recette unique,
une marque universelle
depuis 1921

Le petit fromage rond 
dans sa coque en cire 

 Au bon goût de crème 
et à la texture onctueuse

Fruit d’une tradition et 
d’un savoir-faire fromager 
depuis 1816

Un fromage tendrement 
fruité au subtil goût
de noisette

Fraîcheur, onctuosité, 
et goût intense pour 
les envies gourmandes
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Bel foodservice.fr
   Toute l’info en 1 clic

Donnez le sourire 
à table !

En vous inscrivant sur le site à la newsletter

• les fiches techniques
   de nos produits

• Une rubrique dédiée
   pour les Marchés Publics

• Nos engagements pour
   une filière durable

• Notre politique nutritionnelle
   responsable

• Des idées de recettes
   et de menus

www.agriculture.gouv.fr/localim

www.franceagrimer.fr

www.boamp.fr

www.francemarches.com

www.centraledesmarches.com

www.aji-france.com

www.marches-publics.info.fr

Retrouvez des outils conçus pour vous 

Pour aller plus loin, nos suggestions : 

Recevez toute notre actualité
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Bel foodservice
       Engagé en faveur d’une    alimentation durable et de qualité

Des fromages fabriqués au cœur des régions françaises

Une politique nutritionnelle responsable

6 sites
de fabrication 

en France*

850 éleveurs
partenaires

Tous nos éleveurs partenaires 
ont signé la Charte des bonnes 

pratiques d’élevage

2150 salariés
dans nos

fromageries

D

Une majorité de nos 
emballages comportent 
une zone de traçabilité 
détachable.
La DLUO est marquée
individuellement
sur chaque portion 

 80% de nos produits
sont riches en calcium 
avec au moins 100mg
de calcium/portion 
(conformément aux réglementations
du GEMRCN)

D

100% de nos 
fromageries

 sont certifiées
en France et 
en Hollande

ISO 9001, ISO 14001, OHSAS 18001 
et IFS ou FSSC 22000

Plus de la moitié 
de nos portions ont été 

enrichies en 
Vitamine D

*Schreiber Foods est propriétaire de la Fromagerie de Clery-Le-Petit depuis 2017.
Les processus de fabrication, de suivi de la qualité et de collecte du lait sont restés identiques à ceux utilisés par Bel depuis des années.

Juste rémunération
des éleveurs

En 2019, nos éleveurs partenaires 
100% rémunérés justement  
(prix du litre fixé à l’année et

versement de primes mensuelles)
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Bel foodservice
       Engagé en faveur d’une    alimentation durable et de qualité

Des pratiques d’élevage respectueuses de l’environnement et du bien-être animal

Une politique d’éco-conception de nos emballages

60 vaches
en moyenne

Dans les exploitations laitières 
partenaire de Bel ayant signé la 
« Chartes des bonnes pratiques 

d’élevages »

Engagements Bel 2025 :

100% de carton
certifié durable

(0 déforestation)

Tendre vers

100% d‘emballages
recyclables et/ou
biodégradables

Pour plus d’informations, téléchargez notre brochure RSE
sur notre site www.belfoodservice.fr/nos-engagements

Du lait collecté 
localement

à moins de 200 
kms autour de 

nos fromageries*

*Fromageries de Evron,
Sablé-Sur-Sarthe, Clery-Le-Petit,

Pacy-Sur-Eure

Lait issu de 
vaches nourries

sans OGM*
Une alimentation des vaches sans OGM 

pour le lait Mini Babybel ®, Kiri®
et Boursin® et dès 2020

pour Leerdammer®

* (<0,9%)

 

Vaches
en pâturages 
150 jours /an

minimum
C’est déjà le cas pour 100% du lait dans la 

recette de Mini Babybel®.
Et nous encourageons nos éleveurs à faire 

de même pour Kiri® et Boursin®. 
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*Schreiber Foods est propriétaire de la Fromagerie de Cléry-Le-Petit depuis 2017. ** Evron, Sablé-Sur-Sarthe, Clery-Le-Petit, Pacy-Sur-Eure.

Les processus de fabrication, de suivi de la qualité et de collecte du lait sont restés identiques à ceux utilisés par Bel depuis des années.

LES FROMAGES BEL, FABRIQUÉS  
AU COEUR DES REGIONS FRANÇAISES

FROMAGERIE DE  
SABLÉ-SUR-SARTHE

FROMAGERIE 
D’ÉVRON

FROMAGERIES DE 
LONS-LE-SAUNIER 

ET DOLE

FROMAGERIE DE  
PACY-SUR-EURE

FROMAGERIE DE  
CLÉRY-LE-PETIT*

ZONE DE  
COLLECTE DU LAIT

En France, Bel collecte le lait dans les fermes  
partenaires tous les 2 jours. Il est collecté localement  
à moins de 200 km de nos fromageries**.
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LA VACHE QUI 
RIT®

Fromage fondu sans épaississant ni 
conservateur ajoutés sous embal-
lage aluminium, riche en calcium 

et vitamine D, «La Vache qui rit» ou 
équivalent

Fromage 
fondu

16,66g

x 80

Lait en 
poudre 

français

18% 152 1,5 NON

Dole (Jura)17,5g 18% 159 1,6 NON

20g 18% 182 1,8 NON

MINI LA 
VACHE QUI 

RIT®

Fromage fondu sans épaississant 
ni conservateur ajoutés en coupelle 

plastique, riche en calcium, "La vache 
qui rit" ou équivalent

Fromage 
fondu 20g x 60 19,5% 158 NON Lons-le-Saunier (Jura)

SIX DE
SAVOIE®

Fromage fondu à la crème sous em-
ballage aluminium, riche en calcium 

et vitamine D, "Six de Savoie" ou 
équivalent

Fromage 
fondu 20g x 80 29% 150 1,5 NON Dole (Jura)

A
LL

EG
E LA VACHE QUI 

RIT
ALLEGEE®

Fromage fondu allégé, "La vache qui 
rit légère" ou équivalent

Fromage 
fondu allégé 17,5g x 80 7% 84 NON Dole (Jura)

PA
TE

S 
FR

A
IC

H
ES

BOURSIN 
TARTINE AIL 

ET FINES 
HERBES®

Spécialité fromagère au lait pas-
teurisé, ail et fines herbes, riche 
en calcium et en vitamine D, en 

barquette rigide, "Boursin Tartine" ou 
équivalent.

Spécialité 
fromagère 

à pâte 
fraîche*

16,66g x 54

Lait 
origine 
France

22% 158 1,5 NON Sablé- 
sur-Sarthe (Sarthe)

BOURSIN 
AIL ET FINES 

HERBES®

Fromage à pâte fraîche au lait 
pasteurisé, ail et fines herbes, sous 

emballage aluminium, "Boursin Ail et 
fines herbes" ou équivalent.

Fromage 
à pâte 

fraîche*
16g x 30 39% NON

Pacy-sur-Eure (Eure)

BOURSIN 
NATURE®

Fromage à pâte fraîche nature au lait 
pasteurisé, sous emballage alumi-

nium, "Boursin nature" ou équivalent

Fromage 
à pâte 

fraîche*
16g x 30 40,5% NON

CHANTENEIGE 
FOUETTE 
NATURE®

Spécialité fromagère fouettée nature, 
au lait pasteurisé, riche en calcium 

et en vitamine D, en barquette rigide 
"Chanteneige" ou équivalent.

Spécialité 
fromagère 

à pâte 
fraîche*

16,66g x 54 22,5% 167 1,5 NON

Sablé- 
sur-Sarthe (Sarthe)

25g x 54 22,5% 250 2,3 NON

CANTADOU 
AIL ET FINES 

HERBE®

Spécialité fromagère au lait pasteuri-
sé, à l'ail et aux fines herbes, riche en 
calcium et en vitamine D, "Cantadou" 

ou équivalent

Spécialité 
fromagère 

à pâte 
fraîche*

16,66g x 54 22,5% 158 1,5 NON

CANTAFRAIS®

Spécialité fromagère nature au lait 
pasteurisé, riche en calcium et en 

vitamine D, en barquette rigide  
"Cantafrais" ou équivalent

Spécialité 
fromagère 

à pâte 
fraîche*

16,66g x 54 22,5% 167 1,5 NON

FROMAGES EN PORTIONS INDIVIDUELLES

Pour plus d’informations, téléchargez nos fiches techniques
sur notre site www.belfoodservice.fr/produits

Bel foodservice
       informations produits
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KIRI A LA 
CREME DE 

LAIT®

Fromage blanc fondu à la crème, 
sans conservateur ajouté, élaboré 

à partir de lait frais pasteurisé, 
sous emballage aluminium, riche 
en calcium et vitamine D, "Kiri à la 

crème" ou équivalent

Fromage 
blanc fondu 20g x 80

Lait 
origine 
France

29,5% 150 1,5 NON

Sablé- 
sur-Sarthe 

(Sarthe)

KIRI MALIN®

Spécialité fromagère fondue en 
barquette rigide, sans conser-
vateur ajouté, riche en calcium 
et vitamine D, "Kiri malin" ou 

équivalent

Spécialité 
fromagère 

fondue
16,66g x 54 26% 150 1,5 NON

KIRI AU 
CHEVRE 
DOUX®

Fromage blanc fondu sans 
conservateur ajouté au fromage 

de chèvre, sous emballage 
aluminium, "Kiri au chèvre" ou 

équivalent

Fromage 
blanc fondu 18g x 80 33% NON

SAMOS®

Fromage blanc fondu sans conser-
vateur ajouté sous emballage 

aluminium, riche en calcium et 
vitamine D, "Samos" ou équivalent

Fromage 
blanc fondu 20g x 80 29,5% 150 1,5 NON

FR
O

M
AG

E 
A

 P
AT

E 
FI

LE
E MINI ROULE  

BABYBEL®

Fromage à pâte filée au lait pas-
teurisé en forme de spirale, "Mini 

Roulé Babybel" ou équivalent

Fromage à 
pâte filée 17g x 96

Lait 
origine 
France

18,5% 94 NON
Sablé- 

sur-Sarthe 
(Sarthe)

FR
O

M
AG

ES
 A

 P
AT

E 
P

R
ES

SE
E

MINI BABYBEL 
ROUGE®

Fromage à pâte pressée non 
cuite au lait pasteurisé, enrobé 
de cire, "Mini Babybel rouge"ou 

équivalent

Fromage 
à pâte 

pressée
22g x 96

Lait 
origine 
France

23% 150 NON

Evron (Mayenne)

MINI BABYBEL 
A

L'EMMENTAL®

Fromage à pâte pressée non cuite 
au lait pasteurisé, enrobé de 

cire, "Mini Babybel Emmental"ou 
équivalent

Fromage 
à pâte 

pressée
20g x 96 25% 152 NON

MINI BABYBEL 
AU CHEVRE®

Spécialité fromagère au lait 
pasteurisé, au fromage de chèvre, 
enrobé de cire, "Mini Babybel au 

chèvre" ou équivalent

Fromage 
à pâte 

pressée
20g x 96 26% 130 NON

MINI BABYBEL 
MINI

CARACTERE®

Fromage à pâte pressée non cuite 
au lait pasteurisé, enrobé de cire, 
"Mini Babybel mini caractère"ou 

équivalent

Fromage 
à pâte 

pressée
20g x 96 28,5% 138 NON

LEERDAMMER 
MINI®

Fromage à pâte pressée de type 
Maasdam au lait pasteurisé Leer-

dammer mini ou équivalent

Fromage 
à pâte 

pressée

17g x 110 Lait 
origine 
Pays-
Bas

30% 150 NON Fabriqué aux Pays-
Bas et découpé en 

Belgique22g x 96 28% 172 NON

PORT SALUT 
PREEMBALLE®

Fromage à pâte pressée non cuite 
au lait pasteurisé, emballé sous 
coque rigide, "Port Salut préem-

ballé" ou équivalent

Fromage 
à pâte 

pressée
30g x 80

Lait 
origine 
France

27% 195 NON Cléry-le- 
petit (Meuse)

MINI
BONBEL®

Fromage à pâte pressée non cuite, 
enrobé de cire, "Mini Bonbel"ou 

équivalent

Fromage 
à pâte 

pressée
22g x 96 15,5% 167 NON Evron (Mayenne)

BONBEL 
PREEMBALLE®

Fromage à pâte pressée non cuite 
au lait pasteurisé, emballé sous 
coque rigide, "Bonbel préembal-

lé" ou équivalent

Fromage 
à pâte 

pressée
30g x 80 23% 189 NON Cléry-le- 

petit (Meuse)

*Nous attestons que la politique des Fromageries BEL est un approvisionnement en matières premières, ingrédients … «conventionnels» au sens de «non 
étiquetés OGM» et ce, depuis la première mise sur le marché des ingrédients issus d’OGM autorisés.

FROMAGES EN PORTIONS INDIVIDUELLES
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PORT SALUT®
Fromage à pâte pressée non cuite 
au lait pasteurisé, "Port Salut" ou 

équivalent

320g 28,5% 590 x 8

Lait
Origine 
France

Sablé-sur-Sarthe (Sarthe)

2,25 kg 26% 640 x 1 Cléry-le-petit (Meuse)

BONBEL®
Fromage à pâte pressée non cuite au 
lait pasteurisé,  "Bonbel préemballé" 

ou équivalent
2,23 kg 24% 660 x 1 Cléry-le-petit (Meuse)

ABBAYE 
MAREDSOUS®

Fromage à pâte pressée non cuite au 
lait pasteurisé,  "Abbaye Maredsous" ou 

équivalent
2,5 kg 28% 600 x 2 Fabriqué en France / Affiné en 

Belgique

COUSTERON®
Fromage à pâte pressée non cuite 
au lait pasteurisé,  "Cousteron" ou 

équivalent
2,25 kg 27% 640 x 1 Cléry-le-petit (Meuse)

LEERDAMMER®
Fromage à pâte pressée de type 

Maasdam au lait pasteurisé Leerdam-
mer ou équivalent

6,4 kg 27,5% 830 x 1
Lait

Origine
Pays-
Bas

Pays-Bas

12,8 kg 27,5% 830 x 1

FROMAGES A DÉCOUPER

(1) Lancement du produit, dès Septembre 2019 (2) Lancement du produit, dès Janvier 2020 (3) Teneur en mg de calcium/100g
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LA VACHE 
PICON®

Fromage fondu sous emballage 
aluminium, riche en calcium,

 « Vache Picon » ou équivalent

Fromage 
fondu

16,66g

x 80
Lait en 
poudre 

français

19,5% 152 1,5

Dole (Jura)17,5g 19,5% 159 1,6

20g 19,5% 182 1,8

LES FRIPONS®
Fromage blanc fondu sous embal-
lage aluminium, "Les Fripons" ou 

équivalent

Fromage 
blanc fondu 20g x 80

Lait
origine 
France

29,50% 100 Sablé- 
sur-Sarthe (Sarthe)

CHANTAILLOU®

Fromage à pâte fraîche au lait 
pasteurisé, à l'ail et aux fines 
herbes, en barquette rigide, 
"Chantaillou" ou équivalent.

Fromage 
à pâte 

fraîche*
16,66g x 54 19% Sablé- 

sur-Sarthe (Sarthe)

CROIX DE 
MALTE®

Fromage à pâte pressée non cuite 
au lait pasteurisé, sous embal-

lage souple , "Croix de Malte" ou 
équivalent

Fromage 
à pâte 

pressée

20g

x 80

23% 126
Cléry-le-petit 

(Meuse)
30g 23% 189

FROMAGES AU LAIT BIO
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MINI 
BABYBEL® 

BIO

Fromage à pâte pressée non cuite au lait
biologique pasteurisé,enrobé de cire,

« Mini Babybel BIO » ou équivalent

Fromage 
à pâte 

pressée
20g x 96

Lait
origine 
France

23% 136 NON
Sablé- 

sur-Sarthe 
(Sarthe)

LA VACHE QUI 
RIT® BIO

Spécialité fromagère fondue au lait biologique 
pasteurisé sous emballage aluminium,

« La Vache qui rit BIO » ou équivalent

Spécialité 
fromagère 

fondue
16,66g x80

Lait en 
poudre 

français
16,5% 65 NON Dole, Jura

KIRI® BIO(2)
Fromage à pâte fraiche lisse, au lait

pasteurisé biologique, en barquette rigide,
« Kiri Bio » ou équivalent

Fromage 
à pâte 

fraîche*
16,66g X54

Lait
origine 
France

30% NON Sablé-sur-Sarthe 
(Sarthe)

CHANTENEIGE® 
BIO(1)

« Fromage à pâte fraiche fouettée, au lait 
pasteurisé biologique, en barquette rigide,

« Chanteneige Bio » ou équivalent »

Fromage 
à pâte 

fraîche*
16,66g X54 30% NON Sablé-sur-Sarthe 

(Sarthe)

BABYBEL®
BIO

Fromage à pâte pressée non cuite au lait
biologique pasteurisé,

« Babybel 200g BIO » ou équivalent

Fromage à 
pâte pressée 200g X8 28,5% 700(3) NON Sablé-sur-Sarthe 

(Sarthe)

COUSTERON®
BIO

Fromage à pâte pressée non cuite
au lait biologique pasteurisé,

« Cousteron 200g BIO » ou équivalent

Fromage à 
pâte pressée 200g X8 29,5% 670(3) NON Sablé-sur-Sarthe 

(Sarthe)
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* Pâte non affinée. (1)Lancement du produit, dès novembre 2019
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LA VACHE QUI 
RIT®

Fromage fondu en terrine ou en seau sans 
conservateur ni épaississant ajoutés, 

"La vache qui rit" ou équivalent

Fromage 
fondu

1 kg x 6 terrines

LAIT EN 
POUDRE 
Français

18,5% 590

Lons-le-Saunier (Jura)

5,5 kg x 1 seau

LA VACHE QUI 
RIT FORMULE 

PLUS®

Spécialité fromagère fondue en terrine ou 
en seau, sans conservateur ni épaississant 

ajoutés, riche en calcium et en vitamine D, "La 
Vache qui rit Formule Plus" ou équivalent

Spécialité 
fromagère 

fondue

1 kg x 4 terrines

13% 1240

5,5 kg x 1 seau

BOURSIN 
CUISINE AIL 

ET FINES 
HERBES®(1)

Spécialité culinaire à l’ail et aux fines herbes 
en terrine de 1kg ou en seau de 5kg(1)  
« Boursin Cuisine ail et fines herbes » 

ou équivalent

Spécialité 
culinaire

1 kg  x 2 terrines
Lait 

origine 
France

19% Pacy-sur-Eure (Eure)

5 kg x 1 seau

KIRI
PROFESSIONNEL®

Fromage blanc fondu en pain de 1kg, "Kiri" ou 
équivalent

Fromage 
blanc fondu 1 kg x 6 blocs

Lait 
origine 
France

33,5% 120 Sablé- 
sur-Sarthe (Sarthe)

CANTADOU 
PROFESSIONNEL 

NATURE®

Fromage à pâte fraîche nature  à la texture 
lisse, sans épaississant ni conservateur 

ajoutés
"Cantadou nature 500g", ou équivalent

Pâte 
fraîche*

500g x 4 terrines

Lait 
origine 
France

32,5%

Sablé- 
sur-Sarthe (Sarthe)

1,250 
kg x 2 terrines

CANTADOU 
PROFESSIONNEL 

AIL & FINES 
HERBES®

Fromage à pâte fraîche à l'ail et aux fines 
herbes à la texture lisse, sans épaississant ni 
conservateur ajoutés, "Cantadou ail et fines 

herbes" ou équivalent

Pâte 
fraîche*

500g x 4 terrines

32%
1,250 

kg x 2 terrines

CANTADOU 
PROFESSIONNEL 

4 POIVRES®

Fromage à pâte fraîche aux poivres en 
barquette de 500g, à la texture lisse, sans 
épaississant ajouté, "Cantadou 4 poivres 

500g" ou équivalent

Pâte 
fraîche* 500g x 4 terrines 31%

CANTADOU 
PROFESSIONNEL 

CURRY®

Fromage à pâte fraîche au curry en barquette 
de 500g, à la texture lisse, sans épaissis-
sant ajouté, "Cantadou au Curry 500g" ou 

équivalent

Pâte 
fraîche* 500g x 4 terrines 31%

CANTADOU 
PROFESSIONNEL 

RAIFORT®

Fromage à pâte fraîche au raifort en 
barquette de 1,250kg, à la texture lisse,  sans 

épaississant ajouté, "Cantadou au Raifort 
1,250kg" ou équivalent

Pâte 
fraîche*

1,250 
kg x 2 terrines 31%
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CANTAFRAIS 
NATURE®

Spécialité fromagère ultra-tartinable en ter-
rine de 500g, "Cantafrais" ou équivalent

Spécialité 
fromagère 500g x 4 terrines 17% Pologne

LEERDAMMER 
TRANCHES 
CARREES®

Fromage à pâte pressée type Maasdam, 
découpé en tranches de 20g, conditionné en 
double barquette de 50 tranches, "Leerdam-

mer tranches carrées" ou équivalent

Pate
pressée 1 kg  2 x 25 

tranches

Lait 
origine 
Pays- 
Bas

27,5% 860 Pays-Bas

TOASTINETTE 
CHEDDAR®

Tranches de cheddar fondu (50% minimum), 
84 tranches conditionées sous atmosphère 

protectrice, "Toastinette de La vache qui rit" 
ou équivalent

Cheddar 
fondu 12,3g 8 x 84 

tranches 26% 660 Allemagne
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SYRTOS® Fromage au lait de vache pasteurisé, découpé 
en dès "Syrtos" ou équivalent.

Fromage 
au lait de 

vache
pasteurisé

1 kg x  4 seaux 21% 270 Allemagne

LEERDAMMER 
COSSETTES 

ZIGZAG®

Fromage à pâte pressée type Maasdam, 
découpé en cossettes, en sachet de 750g, 

"Leerdammer ZigZag" ou équivalent

Pate
pressée 750g 10 x 25

tranches

Lait 
origine 
Pays- 
Bas

27,5% 860 Pays-Bas
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DÉS BOURSIN ® 
SURGELÉ

Fromage surgelé à l’ail et aux fines herbes 
sous forme de dés, en bac de 750g, «Boursin 

surgelé 750g» ou équivalent.

Fromage 
surgelé 
à l’ail et 

aux fines 
herbes

750g  x 4 bacs
Lait 

origine 
France

40% Pacy sur Eure, (Eure)

         

FROMAGES INGRÉDIENTS



Du lait bio collecté 
tous les 3 jours et livré dans 
la journée à la fromagerie 
de Sablé-sur-Sarthe

sans OGM
 des vaches

* Quand les conditions climatiques le permettent selon le cahier des charges de l’élevage bio

Toujours 4 ingredients seulement !
98% de lait biologique, du sel, 
des ferments lactiques, un coagulant
qui joue le rôle de la présure.
Sans ajout d’additif, ni de conservateur.  

De bons apports nutritionnels
• Riche en calcium 

(136mg/portion)

• Riche en protéines

GEMRCN

4/20

(1)

* Tracking enfants 2014
(1) Minimum de mise au menu sur 20 repas successifs recommandé par le GEMRCN (Groupe d’Etudes de Restauration Collective et de Nutrition) à partir de 3 ans

NOUVEAU

le fromage prefere des enfants au lait
* 

FR-BIO-01
Agriculture FRANCE





Des fromages       à partagerbio
Des recettes 
élaborées à 
partir de lait bio

Du lait bio français, issu 
de vaches françaises 
• Élevées en pâturage, qui 

sont en extérieur lorsque 
les conditions climatiques le 
permettent.

• Et nourries d’une alimentation 
biologique, sans OGM.

Selon le cahier des charges de 
l’élevage biologique.

Naturellement 
riche en calcium 

et proteines-

Des ingrédients 
traditionnellement 
utilisés dans la 
fabrication d’un fromage

Du lait pasteurisé BIO, du sel pour 
la conservation et le goût, des ferments 
pour le goût et un coagulant pour transformer 
le lait en fromage.

FR-BIO-01
AGRICULTURE 

FRANCE

Un format 
de 200 g à découper
8 portions x 25 g / 10 portions x 20 g
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(1)          

BOURSIN®

Un goût unique à l’ail 
et aux fi nes herbes 

Idéal en enrobage de 
crudités et en enrobage 

de légumes à chaud

Une texture 
gourmande et 

crémeuse

Prêt à l’emploi et simple 
à mettre en œuvre

1 kg

5 kg

Salade de concombres

Salade de carottes râpées

Poêlée de légumes

Fondue de poireaux

(1) Retrouvez tous nos engagements sur www.belfoodservice.fr/nos-engagements
(2) Disponible dès novembre 2019

ENROBAGE DE LÉGUMES
CRUDITÉS  |  GARNITURE À CHAUD

Existe en format 
5 kg(2) pour les 

cuisines centrales

DÉS BOURSIN® SURGELÉ

NOUVEAUTÉ

750 g

BURGERS





POUR VOUS, BEL VOIT LES CHOSES EN GRANDS !
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Nous contacter
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GRAND OUEST
Loïc VAN BALTHOVEN

lvanbalthoven@groupe-bel.com

Yann LEMONNIER
76, 27, 61,14,50

ylemonnier@groupe-bel.com

Laurent FRANCHETEAU 
29, 22, 35, 53, 56

lfrancheteau@groupe-bel.com

Yves AUNEAU
72, 44, 49, 85, 79

yauneau@groupe-bel.com

Alain BLANCHARD
41, 37, 18, 36, 23, 87, 19, 16, 86

ablanchard@groupe-bel.com

Jérôme PARIS 
47, 40, 64, 33, 24, 17

jparis@groupe-bel.com

Virginie FAUTHOUX 
66, 11, 31, 81, 82, 09, 32, 65

vfauthoux@groupe-bel.com

PARIS NORD EST
Isabelle PENET

ipenet@groupe-bel.com

Olivier LEFEBVRE 
62, 80, 60, 59N

olefebvre@groupe-bel.com

Hervé MACHAULT  
02, 52N, 08, 51, 10, 55, 59S

hmachault@groupe-bel.com

Caroline FISCHER
67, 68, 90, 57 ,54, 88, 70

cfischer@groupe-bel.com

Anaïs FREITAS
45, 91, 94, 75 (3,4,5,12,13,14)

afreitas@groupe-bel.com

Franck DHAINAULT 
28, 78, 92, 75(1, 6,7, 8, 15, 16, 17) 

FDHAINAULT@groupe-bel.com

Eric JACQUET 
77, 93, 95, 75(2,9,10,11,18,19,20)
ejacquet@groupe-bel.com

SUD EST
Didier NOZERAC

dnozerac@groupe-bel.com

Marion MACHET 
21, 71, 58, 89, 39, 25, 52 S

mmachet@groupe-bel.com

Léa MARCHAL   
03, 63, 42, 43, 69 O

lmarchal@groupe-bel.com

Anne-Sophie MIERO 
74, 73, 01, 38, 69 E

asmiero@groupe-bel.com

Gilles POLLIN 
46, 15, 12, 48, 30, 34

gpollin@groupe-bel.com

Yves FETAS  
07, 84, 13, 26, Corse

yfetas@groupe-bel.com

Yves FETAS 
83, 06, 04, 05

yfetas@groupe-bel.com

RESPONSABLE NATIONAL 
MARCHÉS PUBLICS 
Laurent LECOMPTE
 llecompte@groupe-bel.com
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