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NOTRE  
AMBITION
Engagées dans une stratégie de 

croissance durable, les fromageries Bel 

placent la responsabilité d’entreprise 

au coeur de ses décisions et de ses 

pratiques en déployant une démarche 

de progrès continue.

Cette responsabilité est d’autant plus 

importante lorsque l’on sait le rôle  

que joue l’alimentation hors domicile 

d’un point de vue nutritionnel & 

environnemental avec plus de 7 

milliards de repas servis par an.

L’enjeu est de taille : il s’agit non 

seulement de nourrir l’ensemble 

de la population en y apportant 

l’équilibre nutritionnel et la qualité 

produits nécessaire pour les plus 

jeunes comme les plus séniors, 

tout en maîtrisant notre empreinte 

environnementale, en garantissant 

une sécurité alimentaire optimale et en 

construisant une filière laitière durable.

Vous découvrirez à travers ce document 

nos engagements en faveur d’une 

alimentation durable et de qualité, 

nos actualités et les principales 

informations sur nos gammes de 

fromages portions et ingrédients, afin 

de vous accompagner dans la mise en 

place de vos appels d’offres.

Née dans le Jura en 1921, 
l’iconique La Vache qui rit® fête 
ses 100 ans en 2021 et continue 
de faire fondre petits et grands.

Le petit carré mythique au 
goût d’enfance !

Le petit fromage rigolo et
pratique, pour égayer le
goûter ou la fin de repas !

Une recette intense et raffinée
à la fois, inventée en 1961 par
François Boursin qui s’est 
inspiré de la tradition 
normande.

DE L’ENTRÉE AU DESSERT  
AVEC DES MARQUES  

PATRIMONIALES

DONNEZ 
LE  SOURIRE 

À  TABLE

Bel se place dans le 
top 1% des entreprises 
agroalimentaires mondiales 
évaluées par ECOVADIS

Après la médaille d’or en 2019, Bel obtient cette année la médaille 
platinum* selon ECOVADIS, le standard mondial pour les évaluations RSE 
des entreprises. 

+600 multinationales évaluées, évaluation des performances par des 
experts internationaux sur 4 thèmes RSE: Environnement, droits du travail 
et humain, approvisionnement durable et éthique.

*Depuis 2020 la médaille platinum distingue le top 1% des entreprises sur la plateforme mondiale EcoVadis  
- viennent ensuite les médailles or, argent et bronze
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✔	Les fiches techniques  
de nos produits

✔	Une rubrique dédiée  
pour les Marchés Publics

✔	Nos engagements  
pour une filière durable

✔	Notre politique  
nutritionnelle responsable

✔	Des idées de recettes  
et de menus

www.boamp.fr
www.francemarches.com
www.centraledesmarches.com
www.associationaji-france.com
www.franceagrimer.fr

Retrouvez des outils  
conçus pour vous

Pour aller plus loin,  
nos suggestions :

CONNECTEZ-VOUS SUR

BELFOODSERVICE.FR

en vous  
inscrivant  
sur le site à 
la newsletter

Recevez  
toute notre 
actualité
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S’ENGAGER POUR UNE  
ALIMENTATION PLUS SAINE ET  
RESPONSABLE POUR TOUS

AGRICULTURE  DURABLE

EMBALLAGES  RESPONSABLES

Pour la construction d’une agriculture durable en partenariat 
avec des éleveurs français et pour la définition des standards 
d’excellence de demain. 
Engagements valables sur 100% de la collecte de lait frais en 
France par le groupe Bel.

Pour la réduction de l’impact environnemental de nos emballages 
depuis leur conception jusqu’à la gestion des déchets.

92% des emballages Bel 
sont prêts au recyclage
Ambition 2025 : 100% d’emballages 

prêts au recyclage et/ou 
biodégradables.

Tous les cellophanes 
Mini-Babybel® sont 

compostables

Si minimum 50% des communes françaises sont équipées pour recycler un matériau,  
celui-ci est alors « recyclable ». En dessous de 50%, le matériau est « prêt au recyclage ». 
Plus d’informations sur www.citeo.com

Charte pour  
le bien-être animal

Tous nos éleveurs partenaires ont 
signé la « Charte des bonnes pratiques 

d’élevage ». Chaque exploitation 
compte en moyenne 65 animaux. 

Alimentation pour 
les animaux sans 

OGM (<0,9%) 

Lait bio  
français

Pour notre gamme bio (4). 

(1)  Association des Producteurs Bel de l’Ouest.  (2)  Prix annuel moyen Bel vs Moyenne nationale France Agrimer (hors AOP/IGP/Bio). Toutes primes comprises, toutes qualités confondues à matière grasse et protéique réelles, jan 2018 - oct 2021.
(3) Fromageries de Evron, Sablé-Sur-Sarthe, Pacy-Sur-Eure. (4) Concerne uniquement les produits La Vache qui rit® bio 16.66g, Kiri® bio 16.66g, Chanteneige® bio 16.66g, Babybel® bio 20g, Babybel® bio 200g, Kiri® bio 500g, Vache qui rit 500g.

Juste rémunération 
Depuis 2018, un prix du lait garanti

à l’année, payé aux 750 éleveurs

partenaires de l’APBO(1), 10% au-dessus

de la moyenne du marché(2). 

Lait français
Lait collecté dans l’ouest  

de la France à moins de 200 km  
de nos fromageries(3).

Vaches  
aux pâturages 

100% des exploitations  
ont un engagement pâturage  
minimum de 150 jours / an.

100% de nos  
cartons d’emballages  

sont recyclables  
et certifiés FSC

LE SAVIEZ-VOUS ?

BIO
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S’ENGAGER POUR UNE  
ALIMENTATION PLUS SAINE ET  
RESPONSABLE POUR TOUS

LUTTE CONTRE LE CHANGEMENT CLIMATIQUE

ALIMENTATION PLUS SAINE

Pour la réduction de l’empreinte environnementale liée  
à la fabrication puis à la consommation de nos produits.

Pour l’amélioration continue de la valeur nutritionnelle de nos 
produits et la promotion des bonnes habitudes alimentaires.

Contribuer à réduire nos émissions de gaz à effet de serre dans nos fromageries et accélérer 
 la consommation d’énergie d’origine renouvelable.

(1)  Groupement d’Etude des Marchés en Restauration Collective et de Nutrition 

OBJECTIFS 
2025
vs 2008

CONSOMMATION 
 D’EAU

GAZ EFFET 
DE SERRE

ENERGIE  
RENOUVELABLE

-80% -70% >50%

Améliorer la qualité 
nutritionnelle
80% de nos produits  

sont riches en calcium  
(selon les recommandations  

du GEMRCN(1)).

La Vache qui rit® Formule Plus  
améliore le profil nutritionnel  

des plats.

Naturalité et  
sécurité alimentaire 

100% de recettes sans colorant ni 
arôme artificiel en 2022 en France.

Lancement en Janvier 2021 d’une 
recette simplifiée pour le Kiri® portion.

Education  
nutritionnelle 

Bel soutien le programme 
Vivons en Forme qui 

accompagne les collectivités 
dans la mise en œuvre de plans 

d’action en prévention santé 
pour faire évoluer des enfants 

et leurs familles vers des modes 
de vie plus sain.

Chaudière biomasse installée à la fromagerie de  
Sablé-sur-Sarthe depuis 2015 et celle d’Evron en 2021.
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ZOOM SUR  
LA LOI EGALIM 

La loi EGALIM pour l’équilibre des relations commerciales dans le secteur agricole 
et une alimentation saine et durable est issue des Etats Généraux de l’alimentation 

lancés le 20 Juillet 2017. Elle a été adoptée au parlement le 2 octobre 2018 et 
promulguée le 1er Novembre 2018. 

Cette loi impose d’ici 2022 à toute restauration  
collective publique de proposer 50% de produits sous  

signe de qualité dont 20% de produits bio.

50% DE PRODUITS « DITS DURABLES  
ET DE QUALITÉ »

Au moins 20%  
de produits BIO

Autres 
produits 
durables et 
de qualité

50% D’ACHATS  
« CONVENTIONNELS »

Sources: Décret n° 2019-351 du 23 avril 2019 relatif à la composition des repas servis dans les restaurants collectifs en application de l’article L. 230-5-1 du 
code rural et de la pêche maritime. / Article 24 LOI n° 2018-938 du 30 octobre 2018 pour l’équilibre des relations commerciales dans le secteur agricole et 
alimentaire et une alimentation saine, durable et accessible à tous.
*Budget moyen alloué en matière première pour un repas en collectivité - source GECO Foodservice 2019.

1,80€ HT*

0,90€
50%

30%

20%

0,54€

0,36€

LA GAMME DE PRODUITS BEL FOODSERVICE  

COMPREND 9 PRODUITS BIO POUR VOUS AIDER  

À RÉPONDRE AUX ATTENTES DE CETTE LOI :
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ZOOM SUR  
LA LOI EGALIM 

NOS FROMAGES INGRÉDIENTS VOUS PERMETTENT DE FAIRE DES MENUS VÉGÉTARIENS FACILES ET SAVOUREUX, AVEC DU GOÛT ET UNE TEXTURE CRÉMEUSE, TOUT EN COMPLÉTANT L’APPORT EN PROTÉINES.

La loi EGALIM a également introduit l’obligation de proposer un 
menu végétarien au moins une fois par semaine dans l’ensemble

de la restauration scolaire (expérimentation de 2 ans) et a été
adoptée le 20/07/2021 par La Loi Climat et Résilience.

Ce menu peut être composé de protéines végétales pouvant
également comporter des œufs ou des produits laitiers.

LA VACHE QUI RIT®  
COMPLÈTE L’APPORT 

 EN PROTÉINES

LE PLAT VÉGÉTARIEN ÉQUILIBRÉ CONTIENT :

 1/2 de légumes

+ 1/4 de légumineuses  
ou légumes secs

+ 1/4 de céréales  
(idéalement complètes)

OU

 1/3 de légumes

+ 1/3 de légumineuses  
ou légumes secs

+ 1/3 de céréales  
(idéalement complètes)

1/3

1/3

1/3

1/2

1/4

1/4

LE FROMAGE + 
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(1) Schreiber Foods est propriétaire de la Fromagerie de Cléry-Le-Petit depuis 2017. Les processus de fabrication, de suivi de la qualité et de collecte du lait sont restés identiques à ceux utilisés par Bel depuis des années.
(2) Fromageries de Evron, Sablé-Sur-Sarthe, Pacy-Sur-Eure 

ZONE DE COLLECTE DU LAIT 
En France, Bel collecte le lait dans les fermes 
partenaires tous les 2 jours. Il est collecté localement à 
moins de 200 km de nos fromageries(2).

LA GAMME BEL, FABRIQUÉE
AU COEUR DES RÉGIONS FRANÇAISES

2150 7
USINES
en France

SALARIÉS
dans nos fromageries

750
éleveurs partenaires 
de l’APBO* dans l’Ouest  
de la France 
*Association des Producteurs  
Bel de l’Ouest

FROMAGERIE DE  
CLÉRY-LE-PETIT(1)

FROMAGERIES 
DE  DOLE  ET  DE  

LONS-LE-SAUNIER 

FROMAGERIE 
D’ÉVRON

FROMAGERIE  
DE PACY-SUR-EURE

FROMAGERIE DE  
SABLÉ-SUR-SARTHE

USINE DE 
SAINT-NAZAIRE
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éleveurs partenaires 
de l’APBO* dans l’Ouest  
de la France 
*Association des Producteurs  
Bel de l’Ouest

100 ans DE  
gourmanDisE aVEC 

la VaChE qui rit
®
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LES  FROMAGES  AU  LAIT  BIO

Catégorie Visuel Produit Descriptif Catégories 
fromagères

Origine 
du lait Poids Condition-

nement

Taux de 
M.G.  

aux 100g

Teneur en mg 
de calcium / 

portion

Site
de fabrication

INGRÉDIENTS

Kiri® BIO
Fromage à pâte fraîche lisse au lait biologique 

pasteurisé, nature, en terrine prête au recyclage, 
« Kiri® BIO 500g » ou équivalent

Fromage  
à pâte fraîche France 500 g 1 terrine 30% - Sablé-sur-Sarthe 

(Sarthe)

La Vache qui rit®  
BIO

Fromage fondu nature, au lait biologique pasteurisé, 
en terrine de 1kg, prête au recyclage  

« La Vache qui rit® BIO 1kg » ou équivalent

Fromage  
fondu France 1 kg 1 terrine 21% 350 Lons-le-Saunier 

(Jura)

PORTIONS

Kiri® BIO
Fromage à pâte fraîche lisse au lait biologique 

pasteurisé, en barquette rigide plastique prête au 
recyclage, « Kiri® BIO » ou équivalent

Fromage  
à pâte fraîche France 16,66 g 54 p 30% - Sablé-sur-Sarthe 

(Sarthe)

Mini Babybel® BIO

Fromage à pâte pressée non cuite au lait 
biologique pasteurisé, enrobé de cire, film plastique 

compostable, naturellement riche en calcium,  
« Mini Babybel® BIO » ou équivalent

Fromage  
à pâte pressée France 20 g 96 p 23% 136 Sablé-sur-Sarthe 

(Sarthe)

La Vache qui rit®  
BIO

Spécialité fromagère fondue au lait biologique 
pasteurisé, sous emballage aluminium prêt au 

recyclage « La Vache qui rit® BIO » ou équivalent

Spécialité 
fromagère 

fondue
France 16,66 g 80 p 16,5% - Dole (Jura)

Chanteneige® BIO

Fromage à pâte fraîche fouettée nature, au lait 
biologique pasteurisé, en barquette rigide plastique 

prête au recyclage « Chanteneige® BIO » ou 
équivalent

Fromage  
à pâte fraîche France 16,66 g 54 p 30% - Sablé-sur-Sarthe 

(Sarthe)

FROMAGE  
À DÉCOUPER

Babybel® BIO
Fromage à pâte pressée non cuite au lait biologique 

pasteurisé, naturellement riche en calcium 
« Babybel® 200g BIO » ou équivalent

Fromage  
à pâte pressée France 200 g 1 pièce 28,5% 670(1) Sablé-sur-Sarthe 

(Sarthe)

Terra Nostra® BIO

Fromage à pâte pressée non cuite en forme de 
demi-pain/ pain, au lait biologique pasteurisé, 
naturellement riche en calcium «Terra Nostra® 

1,300kg/ 2,600 kg Bio» ou équivalent.

Fromage  
à pâte pressée Portugal

2,6kg

1 pièce 26% 730(1) Ribeira Grande   
(Portugal)

1,3kg

(1) Teneur en mg de calcium / pour 100 g

LES  FROMAGES  INGRÉDIENTS

Visuel Produit Descriptif Catégories 
fromagères

Origine 
du lait Poids Conditionne-

ment

Taux de 
M.G.  
aux 

100 g

Teneur en mg  
de calcium / 

100 g 

Site
de fabrication

Kiri®  
Tartine & 
Cuisine 

Spécialité fromagère au lait pasteurisé, sans additif, facile 
à tartiner et à cuisiner, finement salée en terrine prête au 

recyclage, « Kiri® Tartine & Cuisine » ou équivalent

Spécialité 
fromagère au 
lait pasteurisé

Pologne 500 g 1 terrine 27,5% 500 Pologne 

La Vache  
qui rit® 

Spécialité fromagère fondue au lait frais pasteurisé, sans 
additif, riche en calcium, en terrine de 1 kg ou seau de  

5,5 kg prêts au recyclage « La Vache qui rit® » ou équivalent

Spécialité 
fromagère 

fondue
France

1 kg 1 terrine

17,5% 500 Lons-le-Saunier  
(Jura)

5,5 kg 1 seau

La Vache qui rit®  
Formule Plus

Spécialité fromagère fondue sans conservateur  
ni épaississant ajoutés, riche en calcium et vitamine D,  
en terrine de 1 kg ou seau de 5,5 kg prêts au recyclage  

« La Vache qui rit® Formule Plus » ou équivalent

Spécialité 
fromagère fondue France

1 kg 1 terrine

13%

1240

Teneur en  
vitamine D  

en μg/ 100 g : 
12,5

Lons-le-Saunier  
(Jura)

5,5 kg 1 seau

INFORMATIONS
produits
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LES  FROMAGES  INGRÉDIENTS

Visuel Produit Descriptif Catégories 
fromagères

Origine 
du lait Poids Conditionne-

ment

Taux de 
M.G.  

aux 100 g

Teneur  
en mg 

de calcium / 
100 g 

Site
de fabrication

Boursin® Cuisine 
Ail & Fines 

Herbes

Spécialité culinaire à l'ail et aux fines herbes 
en terrine de 1 kg ou seau de 5 kg en plastique prêts au 

recyclage « Boursin® Cuisine Ail & Fines Herbes » ou équivalent

Fromage  
à pâte fraîche  
aromatisée

France

1 kg 1 terrine

18,5% - Pacy-sur-Eure 
 (Eure)

5 kg 1 seau

Cantadou® 
Nature

Fromage à pâte fraîche nature à la texture lisse, sans  
additif, en terrine de 500 g ou 1,25 kg plastique prête au 

recyclage « Cantadou® Nature » ou équivalent

Fromage 
à pâte fraîche France

500 g 1 terrine

29,5% - Sablé-sur-Sarthe  
(Sarthe)

1,250 kg 1 terrine

Cantadou® 
 Ail & Fines 

Herbes

Fromage à pâte fraîche ail et fines herbes à la texture lisse,  
sans épaississant ni conservateur ajoutés en terrine de  

500 g ou 1,25 kg plastique prête au recyclage  
« Cantadou® Ail & Fines Herbes » ou équivalent

Fromage  
à pâte fraîche France

500 g 1 terrine

30% - Sablé-sur-Sarthe  
(Sarthe)

1,250 kg 1 terrine

Cantadou®  
4 Poivres

Fromage à pâte fraîche aux poivres à la texture lisse,  
sans épaississant ajouté, en terrine de 500 g plastique prête  

au recyclage « Cantadou® 4 Poivres » ou équivalent

Fromage  
à pâte fraîche France 500 g 1 terrine 29,5% - Sablé-sur-Sarthe  

(Sarthe)

Cantadou®  
Curry

Fromage à pâte fraîche au curry à la texture lisse,  
sans épaississant ajouté en terrine de 500 g plastique  
prête au recyclage « Cantadou® Curry » ou équivalent

Fromage  
à pâte fraîche France 500 g 1 terrine 29,5% - Sablé-sur-Sarthe  

(Sarthe)

Cantadou® 
Raifort

Fromage à pâte fraîche au raifort à la texture lisse,  
sans épaississant ajouté en terrine de 1,25 kg plastique prête 

au recyclage « Cantadou® Raifort » ou équivalent

Fromage  
à pâte fraîche France 1,250 kg 1 terrine 28,5% - Sablé-sur-Sarthe  

(Sarthe)

Syrtos® Fromage au lait de vache pasteurisé , découpé en dés, 
en seau plastique prêt au recyclage « Syrtos® » ou équivalent

Fromage au lait  
de vache pasteurisé Allemagne 1 kg 1 seau 21% 270 Allemagne

Boursin®  
Surgelé en Dés

Fromage surgelé en dés à l'ail et aux fines herbes, sans additif 
ajouté, Bac de 750 g plastique prêt au recyclage 

« Boursin® Surgele en Dés » ou équivalent

Fromage surgelé 
à l'ail et aux fines 

herbes
France 750 g 1 bac 40% - Pacy-sur-Eure  

(Eure)

Toastinette® de 
La Vache qui rit®

Tranches de cheddar fondu (50% minimum), 84 tranches 
conditionnées sous atmosphère protectrice, « Toastinette®  

de La vache qui rit® » ou équivalent
Cheddar fondu UE 1,033 kg paquet de  

84 tranches 27,5% 600 Allemagne

Kiri® 
Professionnel

Fromage blanc fondu en pain de 1 kg,  
« Kiri® Professionnel » ou équivalent

Fromage  
blanc fondu France 1 kg 1 bloc 33,5% - Sablé-sur-Sarthe  

(Sarthe)

Boursin® 

Squeeze

Sauce au fromage frais à l’ail et aux fines herbes en flacon 
souple tête en bas sans conservateur, sans colorant, sans 
arôme artificiel ajoutés « sauce Boursin® » ou équivalent

Sauce au fromage 
Boursin® à l'ail et 
aux fines herbes

France 770 g  1 squeeze 20% - Brie  
(Ile-et-Vilaine) 

La Vache qui rit® 
Squeeze

Sauce à la spécialité fromagère fondue La Vache qui rit®  

en flacon souple tête en bas sans conservateur, 
sans colorant, sans arôme artificiel ajoutés 

« sauce La Vache qui rit® » ou équivalent

Sauce à la 
spécialité 

fromagère fondue 
La Vache qui rit®

France 770 g 1 squeeze 11% - Brie  
(Ile-et-Vilaine) 

La Vache  
qui rit® saveur 

emmental
Squeeze

Sauce à la spécialité fromagère fondue La Vache qui rit®  
saveur emmental en flacon souple tête en bas sans 

conservateur, sans arôme artificiel ajoutés  
« sauce La Vache qui rit® » ou équivalent

Sauce à la 
spécialité 

fromagère fondue 
La Vache qui rit®

France 770 g 1 squeeze 9,4% - Brie  
(Ile-et-Vilaine) 

LES ALTERNATIVES VÉGÉTALES

Visuel Produit Descriptif Catégorie Origine 
du lait Poids Conditionne-

ment

Taux de 
M.G.  

aux 100 g

Teneur  
en mg 

de calcium / 
100 g 

Site
de fabrication

Nurishh®  

Râpe

Spécialité râpée à l’huile végétale, saveur mozzarella, 
en sachet de 500g, « Nurishh® râpé végétal  

saveur mozzarella 500g » ou équivalent

Spécialité râpée à 
l’huile végétale - 500 g 1 sac 20% - Saint-Nazaire 

(Pays de La Loire)

Nurishh®  

Tranches

Spécialité tranchée à l’huile végétale, saveur cheddar,  
en barquette de 400g (20 tranches de 20g),  

« Nurishh® tranches végétales saveur cheddar 400g »  
ou équivalent

Spécialité tranchée 
à l’huile végétale - 400 g 1 paquet 20% - Saint-Nazaire 

(Pays de La Loire)
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LES  FROMAGES  EN  PORTIONS

Visuel Produit Descriptif Catégories 
fromagères

Origine du 
lait Poids Condition-

nement
Taux de 

M.G. 

Teneur en mg 
de calcium / 

portion

Teneur en μg 
de vitamine D 

/ portion

Site
de fabrication

La Vache qui rit®
Fromage fondu sans épaississant ni conservateur ajoutés,    
riche en calcium et vitamine D, sous emballage aluminium 

prêt au recyclage, « La Vache qui rit® » ou équivalent

Fromage  
fondu France

16,66 g

80 p 18%

152 1,5
Dole  
(Jura)17,5 g 159 1,6

20 g 182 1,8

Mini La Vache qui rit®
Fromage fondu sans épaississant ni conservateur  
ajoutés, riche en calcium, en coupelle plastique,  

« Mini La Vache qui rit® » ou équivalent

Fromage  
fondu France 20 g 60 p 19,50% 158 - Lons-le-Saunier 

(Jura)

Pik & Croq’®
Fromage fondu et gressins, sans épaississant ni conservateur 

ajoutés, riche en calcium, barquette plastique prête au 
recyclage, « Pik & Croq'® »ou équivalent"

Fromage  
fondu France 35 g 20 p 15,5% 200 - Lons-le-Saunier 

(Jura)

Six de Savoie®

Fromage fondu à la crème, sans épaississant ni conservateur 
ajoutés, riche en calcium et vitamine D,  

sous emballage aluminium prêt au recyclage,  
« Six de Savoie® » ou équivalent

Fromage  
fondu France 20 g 80 p 28% 150 1,5 Dole (Jura)

La Vache qui rit®  

Légère

Fromage fondu allégé, sans épaississant ni conservateur 
ajoutés, sous emballage aluminium prêt au recyclage 

« La Vache qui rit® Légère » ou équivalent

Fromage  
fondu allégé France 17,5 g 80 p 7% 84 - Dole (Jura)

Kiri® crème de lait 
Recette simplifiée  

en 2021 avec  
un grammage à 18g

Fromage blanc fondu à la crème, élaboré à partir de lait frais 
pasteurisé, sans additif ajouté, sous emballage aluminium 

prêt au recyclage, riche en calcium et vitamine D, 
« Kiri® à la crème » ou équivalent

Fromage  
blanc fondu France 18 g 50 p 29% 150 1,5 Sablé-sur-Sarthe 

(Sarthe)

Kiri® au chèvre doux
Fromage blanc fondu au fromage de chèvre, sans 

conservateur ajouté, sous emballage aluminium prêt au 
recyclage, « Kiri® au chèvre doux » ou équivalent

Fromage  
blanc fondu France 18 g 80 p 33% - - Sablé-sur-Sarthe 

(Sarthe)

Kiri® Malin
Spécialité fromagère fondue, en barquette rigide  
plastique prête au recyclage, riche en calcium et  

vitamine D, « Kiri® Malin » ou équivalent

Spécialité 
fromagère fondue France 16,66 g 54 p 26% 150 1,5 Sablé-sur-Sarthe 

(Sarthe)

Samos® 
Recette simplifiée  

en 2021 avec  
un grammage à 18g

Fromage blanc fondu sans additif ajouté, sous emballage 
aluminium prêt au recyclage, riche en calcium et vitamine D,  

« Samos® » ou équivalent

Fromage  
blanc fondu France 18 g 80 p 29% 150 1,5 Sablé-sur-Sarthe 

(Sarthe)

Boursin® Tartine 
Ail & Fines Herbes

Spécialité fromagère au lait pasteurisé, ail et fines herbes, 
sans épaississant ajouté, riche en calcium et vitamine D,  

en barquette rigide plastique prête au recyclage, 
« Boursin® Tartine » ou équivalent

Spécialité 
fromagère 

 à pâte fraîche
France 16,66 g 54 p 22% 158 1,5 Sablé-sur-Sarthe 

(Sarthe)

Boursin® 
 Ail & Fines Herbes

Fromage à pâte fraîche au lait pasteurisé, ail et fines herbes, 
sans additif ajouté, sous emballage aluminium prêt au 
recyclage, « Boursin® Ail & Fines Herbes » ou équivalent

Fromage  
à pâte fraîche France 16 g 30 p 39% - - Pacy-sur-Eure 

(Eure)

Boursin® Nature
Fromage à pâte fraîche au lait pasteurisé nature, sans 

épaississant ajouté, sous emballage aluminium prêt au 
recyclage, « Boursin® Nature » ou équivalent

Fromage  
à pâte fraîche France 16 g 30 p 40% - - Pacy-sur-Eure 

(Eure)

Chanteneige®

Spécialité fromagère fouettée nature au lait pasteurisé,  
sans épaississant ni conservateur ajoutés, riche en calcium 

et en vitamine D, en barquette rigide plastique prête au 
recyclage, « Chanteneige® » ou équivalent

Spécialité 
fromagère 

 à pâte fraîche
France

16,66 g

54 p 22,5%

167 1,5
Sablé-sur-Sarthe 

(Sarthe)
25 g 250 2,3

Cantafrais®
Spécialité fromagère au lait pasteurisé nature, riche en 

calcium et en vitamine D, en barquette rigide plastique prête 
au recyclage, « Cantafrais® » ou équivalent

Spécialité 
fromagère 

 à pâte fraîche
France 16,66 g 54 p 22,5% 167 1,5 Sablé-sur-Sarthe

(Sarthe)

Cantadou®
Spécialité fromagère au lait pasteurisé, ail et fines herbes, 

riche en calcium et en vitamine D, en barquette rigide 
plastique prête au recyclage, « Cantadou® » ou équivalent

Spécialité 
fromagère 

 à pate fraîche
France 16,66 g 54 p 22,5% 158 1,5 Sablé-sur-Sarthe

(Sarthe)

Mini Roulé Babybel® Fromage à pâte filée au lait pasteurisé en forme de spirale, 
sans additif ajouté, « Mini Roulé Babybel® » ou équivalent

Fromage  
à pâte filée France 17 g 96 p 18,5% 94 - Sablé-sur-Sarthe

(Sarthe)

Mini Babybel® Rouge
Fromage à pâte pressée non cuite au lait pasteurisé, sans 

additif ajouté, riche en calcium, enrobé de cire, film plastique 
compostable «Mini Babybel® Rouge» ou équivalent

Fromage  
à pâte pressée France 22 g 96 p 23% 150  - Evron 

(Mayenne)

Mini Babybel® 
 Emmental

Fromage à pâte pressée non cuite au lait pasteurisé, au goût 
doux d'emmental, sans additif ajouté, riche en calcium, 

enrobé de cire, film plastique compostable,  
« Mini Babybel® Emmental » ou équivalent

Fromage  
à pâte pressée France 20 g 96 p 25% 152  - Evron 

(Mayenne)
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LES  FROMAGES  EN  PORTIONS

Visuel Produit Descriptif Catégories 
fromagères

Origine du 
lait Poids Condition-

nement
Taux de 

M.G. 

Teneur en mg 
de calcium / 

portion

Teneur en μg 
de vitamine D 

/ portion

Site
de fabrication

Port Salut® pré-emballé
Fromage à pâte pressée non cuite au lait pasteurisé,  
riche en calcium, emballé sous coque rigide prête au 
recyclage, « Port Salut® pré-emballé » ou équivalent

Fromage  
à pâte pressée France 30 g 80 p 27% 195  - Cléry-le-petit 

(Meuse)

Mini Bonbel®
Fromage à pâte pressée non cuite au lait pasteurisé, riche en 

calcium, enrobé de cire, film plastique compostable  
« Mini Bonbel® » ou équivalent

Fromage  
à pâte pressée France 20 g 96 p 15,5% 152  - Evron 

(Mayenne)

Bonbel® 
pré-emballé

Fromage à pâte pressée non cuite au lait pasteurisé, riche en 
calcium, emballé sous coque rigide prête au recyclage,  

« Bonbel® pré-emballé » ou équivalent

Fromage  
à pâte pressée France 30 g 80 p 23% 189  - Cléry-le-Petit 

(Meuse)

  Gamme Ecobel

La Vache Picon® Fromage fondu, riche en calcium, sous emballage aluminium 
prêt au recyclage, « La Vache Picon® » ou équivalent

Fromage  
fondu France

16,66 g 

80 p 19,5%

152

 - Dole 
(Jura)17,5 g 159

20 g 182

Chantaillou®
Fromage à pâte fraîche au lait pasteurisé, ail et fines herbes, 

sans conservateur, en barquette rigide plastique prête au 
recyclage, « Chantaillou® » ou équivalent

Fromage  
à pâte fraîche France 16,66 g 54 p 19% -  - Sablé-sur-Sarthe 

(Sarthe)

Les Fripons® Fromage blanc fondu, sous emballage aluminium prêt au 
recyclage, « Les Fripons® » ou équivalent

Fromage  
blanc fondu France 18 g 80 p 29,5%  -  - Sablé-sur-Sarthe 

(Sarthe)

LES  FROMAGES  À  DÉCOUPER

Visuel Produit Descriptif Catégories 
fromagères

Origine du 
lait Poids Condition-

nement

Taux de 
M.G. 

aux 100 g

Teneur en mg 
de calcium / 

100 g

Site
de fabrication

Port Salut® Fromage à pâte pressée non cuite au lait pasteurisé, « 
Port Salut® » ou équivalent

Fromage  
à pâte  

pressée

France 320 g 1 pièce 28,5% 590 Sablé-sur-Sarthe  
(Sarthe)

France 2,25 kg 1 pièce 26% 640 Cléry-le-Petit 
(Meuse)

Bonbel® Fromage à pâte pressée non cuite au lait pasteurisé, « 
Bonbel® » ou équivalent France 2,23 kg 1 pièce 24% 660 Cléry-le-Petit 

(Meuse)

Abbaye Maredsous® Fromage à pâte pressée non cuite au lait pasteurisé, « 
Abbaye Maredsous® » ou équivalent France 2,5 kg 1 pièce 28% 600 France /  

Affiné en Belgique

Cousteron® Fromage à pâte pressée non cuite au lait pasteurisé, « 
Cousteron® » ou équivalent

France 320 g 1 pièce 28% 600 Sablé-sur-Sarthe  
(Sarthe)

France 2,25 kg 1 pièce 27% 640 Cléry-le-Petit 
(Meuse)

Pour plus d’informations,  
téléchargez nos fiches techniques sur  
BELFOODSERVICE.FR/PRODUITS
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Test

Listeria monocytogenes Listeria monocytogenes Enterotoxines staphylococciques E Coli Staphylocoques à coagulase positive

Gamme Produit Poids Méthodes EN/ISO 11290-1 EN/ISO 11290-2 Méthode européenne de dépistage du LCR 
pour le lait ISO 16649-1 ou 2 EN / ISO 6888-1 ou 2

Portions

La Vache qui rit® 16,66 g / 17,5 g / 20 g

objectif

100 ufc/g n = 5 ; c = 0 n = 5 ; c = 2 ; m = 100 ; M = 1000

La Vache qui rit® Bio 16,66 g

La Vache qui rit® Légère 17,5 g

Mini La Vache qui rit® 20 g

Pik & Croq’® 35 g

Six de Savoie® 20 g

100 ufc/g n = 5 ; c = 0 n = 5 ; c = 2 ; m = 100 ; M = 1000La Vache Picon® 16,66 g / 17,5 g / 20 g

Kiri® crème de lait 18 g

Kiri® au chèvre doux 18 g

100 ufc/g n = 5 ; c = 0 n = 5 ; c = 2 ; m = 100 ; M = 1000
Kiri® Malin 16,66 g

Samos® 18 g 

Les Fripons® 18 g

Mini Babybel® Rouge 22 g

Absence dans 25 g n = 5 ; c = 0 n = 5 ; c = 2 ; m = 100 ; M = 1000

Mini Babybel® Bio 20 g

Mini Babybel® Emmental 20 g

Mini Roulé Babybel® 17 g

Mini Bonbel® 20 g

Boursin® Tartine Ail & Fines Herbes 16,66 g

Absence dans 25 g n = 5 ; c = 0 Pas de détection dans 25 gn = 5 ; c = 0 n = 5 ; c = 2 ; m = 10 ; M = 100 n = 5 ; c = 2 ; m = 10, M = 100Boursin® Ail & Fines Herbes 16 g

Boursin® Nature 16 g

Chanteneige® 16,66 g / 25 g

Absence dans 25 g n = 5 ; c = 0 Pas de détection dans 25 g n = 5 ; c = 0 n = 5 ; c = 2 ; m = 100 ; M = 1000 n = 5 ; c = 2 ; m = 10, M = 100

Chanteneige® Bio 16,66 g

Cantafrais® 16,66 g

Cantadou® 16,66 g

Chantaillou® 16,66 g

Bonbel® pré-emballé 30 g 
Absence dans 25 g n = 5 ; c = 0 Pas de détection dans 25 g n = 5 ; c = 0 n = 5 ; c = 2 ; m = 100 ; M = 1000 n = 5 ; c = 2 ; m = 10, M = 1000

Port Salut® pré-emballé 30 g 

Ingrédients

Kiri® Bio 500 g Absence dans 25 g n = 5 ; c = 0 Pas de détection dans 25 g n = 5 ; c = 0
n = 5 ; c = 2 ; m = 100 ; M = 1000

n = 5 ; c = 2 ; m = 10, M = 100

Kiri® Tartine & Cuisine 500 g 100 ufc/g n = 5 ; c = 0

La Vache qui rit® 1 kg / 5,5 kg
100 ufc/g n = 5 ; c = 0 n = 5 ; c = 2 ; m = 100 ; M = 1000

La Vache qui rit® Formule Plus 1 kg / 5,5 kg

Boursin® Cuisine Ail & Fines Herbes 1 kg / 5 kg 

Absence dans 25 g n = 5 ; c = 0 Pas de détection dans 25 g n = 5 ; c = 0

n = 5 ; c = 2 ; m = 10 ; M = 100

n = 5 ; c = 2 ; m = 10, M = 100

Cantadou® Nature 500 g / 1,250 kg

n = 5 ; c = 2 ; m = 100 ; M = 1000

Cantadou® Ail & Fines Herbes 500 g / 1,250 kg

Cantadou® 4 Poivres 500 g

Cantadou® Curry 500 g

Cantadou® Raifort 1,250 kg

Cantafrais® 500 g Absence in 25 g n = 5 ; c = 0

Syrtos® 1 kg
Absence dans 25 g n = 5 ; c = 0

Pas de détection dans 25 g n = 5 ; c = 0 
n = 5 ; c = 2 ; m = 10, M = 100

Boursin® Surgelé en Dés 750 g Pas de détection dans 25 g n = 5 ; c = 0

Toastinette® Cheddar 1,033 kg 100 ufc/g n = 5 ; c = 0

Kiri® Professionnel 1 kg 100 ufc/g n = 5 ; c = 0

Boursin® Ail & Fines Herbes 10 kg

Absence dans 25 g n = 5 ; c = 0 Pas de détection dans 25 g n = 5 ; c = 0

n = 5 ; c = 2 ; m = 100 ; M = 100 n = 5 ; c = 2 ; m = 100 ; M = 100

Boursin® Squeeze 770 g

n = 5 ; c = 2 ; m = 10 ; M = 100 n = 5 ; c = 2 ; m = 10, M = 100La Vache qui rit® Squeeze 770 g

La Vache qui rit® saveur emmental Squeeze 770 g

Fromage à découper

Port Salut® 320 g / 2,25 kg

Absence dans 25 g n = 5 ; c = 0 Pas de détection dans 25 g n = 5 ; c=0
n = 5 ; c = 2 ; m = 100 ; M = 1000  

n = 5 ; c = 2 ; m = 100, M = 1000
Bonbel® 2,23 kg

Abbaye Maredsous® 2,5 kg

Cousteron® 320 g

Cousteron® 2,25 kg 100 ufc/g n = 5 ; c = 0

Terra Nostra® Bio 1,3 kg / 2,6 kg n=5; c=0; M = 100 ufc/g   n = 5 ; c = 2 ; m = 100 ; M = 1000 n = 5 ; c = 2 ; m = 100, M = 1000

CRITÈRES MICROBIOLOGIQUES
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Test

Listeria monocytogenes Listeria monocytogenes Enterotoxines staphylococciques E Coli Staphylocoques à coagulase positive

Gamme Produit Poids Méthodes EN/ISO 11290-1 EN/ISO 11290-2 Méthode européenne de dépistage du LCR 
pour le lait ISO 16649-1 ou 2 EN / ISO 6888-1 ou 2

Portions

La Vache qui rit® 16,66 g / 17,5 g / 20 g

objectif

100 ufc/g n = 5 ; c = 0 n = 5 ; c = 2 ; m = 100 ; M = 1000

La Vache qui rit® Bio 16,66 g

La Vache qui rit® Légère 17,5 g

Mini La Vache qui rit® 20 g

Pik & Croq’® 35 g

Six de Savoie® 20 g

100 ufc/g n = 5 ; c = 0 n = 5 ; c = 2 ; m = 100 ; M = 1000La Vache Picon® 16,66 g / 17,5 g / 20 g

Kiri® crème de lait 18 g

Kiri® au chèvre doux 18 g

100 ufc/g n = 5 ; c = 0 n = 5 ; c = 2 ; m = 100 ; M = 1000
Kiri® Malin 16,66 g

Samos® 18 g 

Les Fripons® 18 g

Mini Babybel® Rouge 22 g

Absence dans 25 g n = 5 ; c = 0 n = 5 ; c = 2 ; m = 100 ; M = 1000

Mini Babybel® Bio 20 g

Mini Babybel® Emmental 20 g

Mini Roulé Babybel® 17 g

Mini Bonbel® 20 g

Boursin® Tartine Ail & Fines Herbes 16,66 g

Absence dans 25 g n = 5 ; c = 0 Pas de détection dans 25 gn = 5 ; c = 0 n = 5 ; c = 2 ; m = 10 ; M = 100 n = 5 ; c = 2 ; m = 10, M = 100Boursin® Ail & Fines Herbes 16 g

Boursin® Nature 16 g

Chanteneige® 16,66 g / 25 g

Absence dans 25 g n = 5 ; c = 0 Pas de détection dans 25 g n = 5 ; c = 0 n = 5 ; c = 2 ; m = 100 ; M = 1000 n = 5 ; c = 2 ; m = 10, M = 100

Chanteneige® Bio 16,66 g

Cantafrais® 16,66 g

Cantadou® 16,66 g

Chantaillou® 16,66 g

Bonbel® pré-emballé 30 g 
Absence dans 25 g n = 5 ; c = 0 Pas de détection dans 25 g n = 5 ; c = 0 n = 5 ; c = 2 ; m = 100 ; M = 1000 n = 5 ; c = 2 ; m = 10, M = 1000

Port Salut® pré-emballé 30 g 

Ingrédients

Kiri® Bio 500 g Absence dans 25 g n = 5 ; c = 0 Pas de détection dans 25 g n = 5 ; c = 0
n = 5 ; c = 2 ; m = 100 ; M = 1000

n = 5 ; c = 2 ; m = 10, M = 100

Kiri® Tartine & Cuisine 500 g 100 ufc/g n = 5 ; c = 0

La Vache qui rit® 1 kg / 5,5 kg
100 ufc/g n = 5 ; c = 0 n = 5 ; c = 2 ; m = 100 ; M = 1000

La Vache qui rit® Formule Plus 1 kg / 5,5 kg

Boursin® Cuisine Ail & Fines Herbes 1 kg / 5 kg 

Absence dans 25 g n = 5 ; c = 0 Pas de détection dans 25 g n = 5 ; c = 0

n = 5 ; c = 2 ; m = 10 ; M = 100

n = 5 ; c = 2 ; m = 10, M = 100

Cantadou® Nature 500 g / 1,250 kg

n = 5 ; c = 2 ; m = 100 ; M = 1000

Cantadou® Ail & Fines Herbes 500 g / 1,250 kg

Cantadou® 4 Poivres 500 g

Cantadou® Curry 500 g

Cantadou® Raifort 1,250 kg

Cantafrais® 500 g Absence in 25 g n = 5 ; c = 0

Syrtos® 1 kg
Absence dans 25 g n = 5 ; c = 0

Pas de détection dans 25 g n = 5 ; c = 0 
n = 5 ; c = 2 ; m = 10, M = 100

Boursin® Surgelé en Dés 750 g Pas de détection dans 25 g n = 5 ; c = 0

Toastinette® Cheddar 1,033 kg 100 ufc/g n = 5 ; c = 0

Kiri® Professionnel 1 kg 100 ufc/g n = 5 ; c = 0

Boursin® Ail & Fines Herbes 10 kg

Absence dans 25 g n = 5 ; c = 0 Pas de détection dans 25 g n = 5 ; c = 0

n = 5 ; c = 2 ; m = 100 ; M = 100 n = 5 ; c = 2 ; m = 100 ; M = 100

Boursin® Squeeze 770 g

n = 5 ; c = 2 ; m = 10 ; M = 100 n = 5 ; c = 2 ; m = 10, M = 100La Vache qui rit® Squeeze 770 g

La Vache qui rit® saveur emmental Squeeze 770 g

Fromage à découper

Port Salut® 320 g / 2,25 kg

Absence dans 25 g n = 5 ; c = 0 Pas de détection dans 25 g n = 5 ; c=0
n = 5 ; c = 2 ; m = 100 ; M = 1000  

n = 5 ; c = 2 ; m = 100, M = 1000
Bonbel® 2,23 kg

Abbaye Maredsous® 2,5 kg

Cousteron® 320 g

Cousteron® 2,25 kg 100 ufc/g n = 5 ; c = 0

Terra Nostra® Bio 1,3 kg / 2,6 kg n=5; c=0; M = 100 ufc/g   n = 5 ; c = 2 ; m = 100 ; M = 1000 n = 5 ; c = 2 ; m = 100, M = 1000
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UNE NOUVELLE OFFRE

(1) Groupement d’Etude des Marchés en Restauration Collective et de Nutrition 

Naturellement  
riche en calcium  

Fabriquée dans les 
Açores, un archipel 

Portugais

Lait bio issu
de vaches ayant

accès aux pâturages 
365 jours par an

À LA COUPE BIO
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DÉCOUVREZ  
LA VACHE QUI RIT ® 
BIO

AVEC LA VACHE QUI RIT ® BIO 1KG,  
RÉALISEZ DES RECETTES GOURMANDES & BIO ! 

RICHE EN 
CALCIUM

SOURCE DE  
PROTÉINES* 1 KG

Texture crémeuse 
avec un pouvoir 

liant pour apporter 
de l’onctuosité 

dans vos recettes

Un petit goût 
fromager unique 

transgénérationnel

S’utilise 
à chaud comme 

à froid !

*  Valeurs nutritionnelles pour 100 g : La Vache qui rit® Bio : 11,5 g de protéines / 350 mg de calcium 
** Conformément à la réglementation relative au mode de production biologique

UN FROMAGE FONDU BIO 

À BASE DE 4 INGRÉDIENTS SEULEMENT !

RECETTE SIMPLE

100% BIO**
LAIT FRANÇAIS
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 Une recette simplifiée,  
100% française  

et engagée
depuis janvieR 2021

RECETTE 
SIMPLE 

Des ingrédients laitiers,  
de l’eau, du sel, des  
ferments et toujours 
 riche en calcium 

LOCALE
Lait frais(1) collecté dans les 

Pays de la Loire auprès  
de nos éleveurs partenaires 
de l’APBO(2) dans un rayon  

de 50 km autour de  
la fromagerie

RESPONSABLE
Des éleveurs engagés pour des vaches en 

pâturages(3) et des animaux nourris  
sans OGM <0,9%4)

 Nos éleveurs partenaires bénéficient d’une 
rémunération supérieure au marché(5)

Emballage aluminium prêt au recyclage

(1) Pasteurisé (2) Association des Producteurs Bel de l’Ouest (3) Minimum 150 jours par an  
(4) Engagement valable sur le lait (5) Prix annuel moyen Bel vs Moyenne nationale France Agrimer 
(hors AOP/IGP/Bio). Toutes primes comprises, toutes qualités confondues à matière grasse et 
protéique réelles, jan 2018 - oct 2021.

lait & crème
origine  
france

Goût frais Unique
Une texture onctueuse et crémeuse 

150 mgcalcium/ portion

Portion 
de 18g
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Le goût à la fois fort et 
doux de Boursin® dans 
une texture onctueuse 

facile à travailler

Enrobages de crudités Enrobages de légumes  
à chaud

Plats végétariens

Valorisation et différenciation de 
votre offre grâce à une marque 
reconnue des Français 

L’assurance d’un goût équilibré
et constant d’ail et fines herbes

toute l’année

Prêt à l’emploi dans vos 
préparations chaudes 

comme froides

Pour lui donner son goût si intense et 
inimitable, nos fromagers y ajoutent de 
l’ail de qualité supérieure cultivé dans 

le Sud-Ouest de la France - puis une 
touche de fines herbes.

À INCORPORER  
DANS

À INCORPORER DANS

Le goût unique de crème, d’ail et de fines herbes du Boursin®, 
maintenant disponible en dés surgelés

5 kg

1 kg

750 g
Salades Tartes salées Pizzas

LE PETIT PLUS
Sa mise en œuvre simple vous permet d’aromatiser simplement les crudités et légumes en garniture en  apportant originalité et gourmandise.
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À INCORPORER DANS

Soupes

Purées Gratins

Platsvégétariens 

La VachE qui rit® 
fait pEau nEuVE !

richE En  
Calcium

sourCE dE  
protéinEs

nouVEau dEsign

Fromages
Sélectionnés  

avec soin

Beurre
Aide au mélange des 

ingrédients et apporte 
la texture ferme et facile 

à étaler

Lait frais 
français

Lait écrémé réhydraté 
issu de lait frais 

pasteurisé

Concentrés 
de minéraux 

laitiers
Un ingrédient laitier, 
utilisé pour la bonne 
teneur en calcium et 

pour le goût

nouVElLE rECEttE

À BasE DE sEulEmEnt 4 inGrÉDiEnts 100% LaitiErs

+ + +

Un goût fromager 
léger et unique 

Une texture 
crémeuse 
avec un 

pouvoir liant, 
pour apporter 
consistance et 

onctuosité

À BASE DE LAIT 
FRAIS PASTEURISÉ 

100% FRANÇAIS

S'incorpore 
facilement dans vos 

préparations à chaud 
comme à froid !

5,5 kG

1 kG
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LA VACHE QUI RIT® 
FORMULE PLUS
L’AIDE CULINAIRE DÉVELOPPÉE SPÉCIFIQUEMENT 
EN RÉPONSE AUX BESOINS DES PERSONNES 
ÂGÉES ET CHEFS DE CUISINE 

Assure le plaisir de bien 
manger en apportant 
de l’onctuosité et de la 
gourmandise aux plats 

tout en facilitant le confort 
en bouche des résidents

Riche en calcium, en 
vitamine D et en protéines 

pour des bouchées plus 
nourrissantes

Une  texture adaptée pour des 
recettes onctueuses et qui va 

favoriser le confort en bouche tout 
en limitant les fausses routes

Une aide culinaire 
quotidienne qui 

apporte des bénéfices 
nutritionnels 

complémentaires à vos 
plats par simple ajouts 

de 20 g/personneS’intègre aisément à toute préparation 
salée, sucrée, à froid et à chaud, grâce à 
son goût neutre qui ne dénature pas la 

saveur originelle des plats

À INCORPORER DANS

Soupes

Purées

Desserts

Smoothies

PRODUIT DÉVELOPPÉ  
SPÉCIFIQUEMENT POUR LES 
ÉTABLISSEMENTS 

DE SANTÉ

Gratins

FO R M U L E +

5,5 kg

1 kg

PRODUIT ADAPTÉ AU  
CIRCUIT  
SENIORS  

SANTÉ   
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ATTESTATIONS

POSITIVE OPERATIONS / DIRECTION QUALITE ET REGLEMENTATION GROUPE
JBK/PF 21ls39

Siège social
Bel S.A.
2 Allée de Longchamp
92150 Suresnes
www.groupe-bel.com
S.A. Capital 10 308 502,50 €
SIREN 542 088 067 - RCS Nanterre
NAF 1051C – N° TVA FR 542 088 067 00732

ATTESTATION

Objet : IONISATION

Nous, soussignés BEL,

Accusons réception de votre demande relative aux produits livrés à votre société,

Et attestons par la présente que le produit que nous vous livrons ne subit pas de 
traitement d’ionisation.

Restant à votre entière disposition pour toute information complémentaire

Fait à Suresnes, le 10 février 2021

Pierre FOUILLARD
Coordinateur Qualité Corporate Supply Chain et Clients
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POSITIVE OPERATIONS / DIRECTION QUALITE ET REGLEMENTATION GROUPE
JBK/PF 21ls38

Siège social
Bel S.A.
2 Allée de Longchamp
92150 Suresnes
www.groupe-bel.com
S.A. Capital 10 308 502,50 €
SIREN 542 088 067 - RCS Nanterre
NAF 1051C – N° TVA FR 542 088 067 00732

ATTESTATION

Objet : Hygiène

Nous, soussignés BEL,

Attestons que nos établissements européens de production sont inspectés et agréés 
par les services vétérinaires de l’état membre dans lequel ils sont situés sur la base 
des dispositions des règlements européens suivants : 

- Règlement (CE) n°852/2004 relatif à l’hygiène des denrées alimentaires
- Règlement (CE) n°853/2004 fixant les règles spécifiques d’hygiène

applicables aux denrées alimentaires d’origine animale

Ainsi, les produits que nous vous livrons, répondent aux prescriptions européennes 
en vigueur en matière d'hygiène et notamment en matière de critères 
microbiologiques (règlement (CE) n°2073/2005). 

Par ailleurs, ils portent une marque d’identification communautaire (dans l’ovale) qui 
permet d’identifier l’établissement de production agréé par les autorités vétérinaires. 

Restant à votre disposition pour toute information complémentaire.

Fait à Suresnes, le 10 février 2021

Pierre FOUILLARD
Coordinateur Qualité Corporate Supply Chain & Clients
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POSITIVE OPERATIONS / DIRECTION QUALITE ET REGLEMENTATION GROUPE
JBK/PF 21ls37

Siège social
Bel S.A.
2 Allée de Longchamp
92150 Suresnes
www.groupe-bel.com
S.A. Capital 10 308 502,50 €
SIREN 542 088 067 - RCS Nanterre
NAF 1051C – N° TVA FR 542 088 067 00732

ATTESTATION

Objet : HACCP

Nous, soussignés BEL,

Accusons réception de votre demande relative à l’HACCP.

Nos produits sont fabriqués dans les usines du Groupe Bel.
Ces produits sont contrôlés afin d’assurer leur conformité à la réglementation 
Européenne, tant en termes d’exigences microbiologique que chimique, corps 
étrangers et allergènes, en accord avec le marché de distribution.

Notre conformité globale aux exigences spécifiées est garantie par les autorités 
sanitaires compétentes (en France, Direction de la Protection de la Population) et se 
traduit par le maintien de l’agrément communautaire à travers la marque 
d’identification apposée sur nos produits.

De plus, nos usines sont certifiées ISO 9001 et GFSI (IFS, FSSC 22000…) prenant 
entièrement en compte les exigences concernant la mise en place du système 
HACCP et le suivi de son efficacité.

Restant à votre entière disposition pour toute information complémentaire.

Fait à Suresnes, le 10 février 2021

Pierre FOUILLARD
Coordinateur Qualité Corporate Supply Chain et Clients
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ATTESTATION 

Objet : Présentation en Hors Froid 

 
DIRECTION QUALITE & REGLEMENTATION GROUPE 
JBK/PF 22ls17 

 

 

 

DESTINATAIRE : Clients Bel Foodservice 
 

Nous, soussignés BEL, 
 

Accusons réception de votre demande relative à la présentation en Hors Froid des produits 
mentionnés ci-dessous. 

 

 
 

Nous vous confirmons que ces produits supportent une présentation au consommateur, ou 
pour préparation des paniers-repas, en Hors Froid de 24 heures maximum cumulées à 
condition qu’ils aient été transportés et stockés selon les mentions inscrites sur le carton. 

 
S’ils ne sont pas consommés, les produits doivent ensuite au-delà de ce délai être replacés 
au froid selon les mentions inscrites sur le carton. 

 
 

Restant à votre disposition pour toute information complémentaire. 

Fait à Suresnes, le 21 janvier 2022 

Pierre FOUILLARD 
Coordinateur Qualité Corporate Supply Chain et Clients 

 

Siège social 
Bel S.A. 
2 Allée de Longchamp 
92150 Suresnes 
www.groupe-bel.com 
S.A. Capital 10 308 502,50 € 
SIREN 542 088 067 - RCS Nanterre 
NAF 1051C – N° TVA FR 542 088 067 00732 

PRODUCT TECHNICAL 
CODE

PASTE 
CODE MANUFACTURING PLANT

Mini Babybel 22g x96 56120 113501 Evron
Mini Babybel 22g Filetx4 x20 403178 113501 Evron

Pik & Croq 35g 444296 G00208 Lons
LVQR portion 17,5g 443970 112847 Dole
LVQR portion 16.6g 443969 112847 Dole
LVQR portion 20g 443971 112847 Dole

Mini VQR coupelle 20g 443730 111914 Lons
LVQR bio 16,66g 447073 113880 Dole
Six de Savoie 20g 448095 117137 Dole

Samos 20g 425672 106624 Sablé-sur-Sarthe
Kiri malin 16,66g 441309 109318 Sablé-sur-Sarthe
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POSITIVE OPERATIONS / DIRECTION QUALITE ET REGLEMENTATION GROUPE
JBK/PF 21ls43

Siège social
Bel S.A.
2 Allée de Longchamp
92150 Suresnes
www.groupe-bel.com
S.A. Capital 10 308 502,50 €
SIREN 542 088 067 - RCS Nanterre
NAF 1051C – N° TVA FR 542 088 067 00732

ATTESTATION

Objet : OGM – Etiquetage des produits

Nous, soussignés BEL,
Accusons réception de votre demande relative aux OGM.

Et attestons que la politique des Fromageries BEL est un approvisionnement en 
matières premières, ingrédients … « conventionnels » au sens de « non étiquetés 
OGM » et ce, depuis la première mise sur le marché des ingrédients issus d’OGM 
autorisés. 

Par ailleurs, nous-même n’utilisons pas de procédé transgénique dans la fabrication 
de nos produits.

En conséquence, les produits ne nécessitent pas :
- De transmission écrite d'informations relatives aux OGM tel que définies par le

règlement (CE) n°1830/2003 concernant la traçabilité et l'étiquetage des
organismes génétiquement modifiés et la traçabilité des produits destinés à
l'alimentation humaine ou animale produits à partir d'OGM,

- D’étiquetage relatif aux OGM tel que défini par le règlement (CE) n°1829/2003
concernant les denrées alimentaires et les aliments pour animaux génétiquement
modifiés,

Restant à votre entière disposition pour toute information complémentaire.

Fait à Suresnes le 10 février 2021

Pierre FOUILLARD
Coordinateur Qualité Corporate Supply Chain et Clients

ATTESTATIONS
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GRAND OUEST

Loïc VAN BALTHOVEN
lvanbalthoven@groupe-bel.com

06.61.85.44.70

Yann LEMONNIER
14, 27, 50, 61, 76

ylemonnier@groupe-bel.com
06.73.12.03.20

Laurent FRANCHETEAU 
22, 29, 35, 53, 56

lfrancheteau@groupe-bel.com
06.81.00.83.99

Yves AUNEAU 
44, 49, 72, 79, 85

yauneau@groupe-bel.com
06.70.36.25.14

Alexandre TERRIEN 
16, 18, 19, 23, 36, 37, 41, 86, 87 
aterrien@groupe-bel.com

06.63.41.67.06

Sébastien ETCHART 
17, 24, 33, 40, 47, 64

setchart@groupe-bel.com
07.64.48.99.00

Virginie FAUTHOUX 
09, 11, 31, 32, 65, 66, 82

vfauthoux@groupe-bel.com
(06.99.01.26.28)

SUD EST
Didier NOZERAC

dnozerac@groupe-bel.com
06.63.82.65.25

Marion MACHET 
21, 25, 39, 52S, 58, 71, 89

mmachet@groupe-bel.com
06.66.10.76.80

Valentine SANDEVOIR
03, 42, 43, 63, 69 O 

vsandevoir@groupe-bel.com
06.61.30.10.47

Anne-Sophie MIERO
01, 38, 69 E, 73, 74 

asmiero@groupe-bel.com
06.08.33.07.24

Gilles POLLIN 
12, 15, 30, 34, 46, 48

gpollin@groupe-bel.com
06.76.08.86.71

Yves FETAS 
06, 07, 13 O, 26, 84

yfetas@groupe-bel.com
06.08.21.19.18

Alexandre ZAMMIT
04, 05, 13 E/N/S, 20, 83 

azammit@groupe-bel.com
07.61.06.15.53

RESPONSABLE NATIONAL 
MARCHÉS PUBLICS 

Laurent LECOMPTE
 llecompte@groupe-bel.com

06.70.04.71.04

NOUS 
CONTACTER

BELFOODSERVICE.FR
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PARIS NORD EST
Isabelle PENET BERGER

ipenet@groupe-bel.com
06.43.41.99.75

Olivier LEFEBVRE 
59N, 60, 62, 80

olefebvre@groupe-bel.com
06.86.68.48.74

Hervé MACHAULT 
02, 08, 10, 51, 52N, 55, 59S

hmachault@groupe-bel.com
06.88.38.11.57

Caroline FISCHER 
54, 57, 67, 68, 70, 88, 90

cfischer@groupe-bel.com
06.08.21.25.67

Alexis NEIRYNCK 
45, 91, 94, 75 (3, 4, 5, 12, 13, 14)
aneirynck@groupe-bel.com

06.65.91.42.24

Franck DHAINAULT
28, 78, 92, 75 (1, 6, 7, 8, 13, 15, 16, 17) 

fdhainault@groupe-bel.com
06.60.43.61.64

Mélanie MARIN
77, 93, 95, 75 (2, 9, 10, 11, 18, 19, 20)

mmarin@groupe-bel.com
07.64.40.03.94
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BELFOODSERVICE.FR

RÉMUNÉRATION JUSTE, AGRICULTURE DURABLE, 
 NOUS LE FAISONS VRAIMENT !

Pour la 5ème année consécutive, les 750 éleveurs partenaires de l’APBO(1) et Bel 
poursuivent leurs engagements au travers d’un accord unique.

DEPUIS 4 ANS, ACHAT DU LAIT AUX ÉLEVEURS À UN PRIX SUPÉRIEUR AU MARCHÉ : +10%(2) 
ENGAGMENT VALABLE SUR 100% DE LA COLLECTE 
VACHES AUX PÂTURAGES(3), NOURRIES SANS OGM(4) 

PLAN D’ACTIONS POUR RÉDUIRE L’IMPACT CARBONE DES FERMES.(5)

Découvrez notre programme d’engagements à 2025 sur www.groupe-bel.com

(1) Association des producteurs Bel de l’Ouest. 
(2) Bel rémunère un lait plus qualitatif payé 10 % au-dessus de la moyenne du marché du lait standard calculé 
sur la période jan 2018 - oct 2021 (Prix annuel moyen Bel vs Moyenne nationale France Agrimer (hors AOP/
IGP/Bio). Toutes primes comprises, toutes qualités confondues à matière grasse et protéique réelles.  
(3) 95% des exploitations ont un engagement au minimum de 150 jours par an. 
(4) <0,9%. (5) 100% des exploitations auront réalisé un diagnostic environnemental (CAP’2ER) en 2022


