boursin

Cuisine

ASTUCE DU CHEF
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La fraicheur de Boursin® Cuisine
R est parfaitement adapté
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PREPARATION : 4 MINUTES | MISE EN PLACE : 8 MINUTES | CUISSON : 10 MINUTES | COOT POUR 1BURGER : @ @@ ©®
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INGREDIENTS POUR 1 BURGER PROGRESSION DE LA RECETTE

'I Toaster le muffin sous la salamandre.

2 Tailler la salade sucrine en chiffonnade et
incorporer 15 g de Boursin’ Cuisine. Déposer le

T e 15 g de mélange sur le pain inférieur du burger.
muffin salade sucrine DO R uising 3 Faire cuire le steak et le déposer sur la salade.
4 Poéler la tortilla et la passer a I'emporte-piéce
- rond de la taille du steak, puis la déposer sur le
steak.
; - 5 Ajouter le bacon préalablement cuit.
1 steak haché 1 tortilla de pommes 20 g de

de boeuf de terre bacon 6 Mettre 10 g de Sauce Fromagére

(100 9)

Boursin® sur le dessous du
chapeau et refermer le burger.
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10 g de Sauce
Fromageére
Boursin®




