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ASTUCE DU CHEF

Les Dés de Boursin® Surgelé
apporteront de la gourmandise

PILIR PRECIDSH i
anec les Des de Gounsin® Surgelé

PREPARATION : 15 MINUTES | CUISSON : 15 - 20 MINUTES | COUTPOUR1PIZIA : ©®©©O®
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INGREDIENTS POUR 1PIZZA PROGRESSION DE LA RECETTE

Préchauffer le four a 220°C.

Etaler la pate a pizza et répartir la sauce tomate.

Disposer les artichauts, le fromage a pizza et

1 pate 60 g de 40 g drartichauts terminer par les Dés de Boursin® Surgelé.

a pizza sauce tomate poivrade cuits

A mi-cuisson, rajouter la Bresaola.

Remettre la pizza au four pendant 10 minutes.
100 g de fromage 12 Dés de 30 g de

3 pizza Boursin® Surgelé Bresaola Une fois la pizza cuite, la sortir du four et répartir

joliment sur le dessus les copeaux de champignons
de Paris et quelques feuilles de basilic.
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4 Enfourner durant 10 minutes.
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Grace aux Dés de
Boursin® Surgelé,
retrouvez le golt frais et
la gourmandise unigue
de Boursin® Ail et Fines
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10 g de 109
champignons de basilic
de Paris crus
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TOP IlNNOVATIUN

Herbes, dans un format
pratique et facile a
utiliser !




